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Herbst-Winter  
 

Kirchdorfer Heide:  
Herzlich Willkommen zum 
Gänse- und Entenessen-Schlemmerbuffet  
im Landhotel Baumann’s Hof  
 
 
 „Enten- und Gänseessen“ (34,00 € p.P.) 
   
 Empfang (Hausapperitif, alkoholfrei) 
 Schlemmermenü Gänse und Enten satt 
 
 
Zum Empfang:  Wir reichen auf Tabletts einen alkoholfreien, 

herbstlichen Aperitif mit Beeren und feinem 
Gewürz  

     
 
Service: Wir servieren Suppe, Hauptgericht und Dessert, bei Gruppen ab ca. 

20 Personen bieten wir ein Buffet an. Der Busfahrer ist eingeladen. 
Die Getränke werden separat gezahlt. 

 
Dekoration:  Festlich, Gala- Kerzen, Servietten, Tischwäsche 
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Klassisches Gänse- und Entenessen 
 

Vorspeise 
 

Baguettes mit hausgemachtem Kräuterdip auf den Tischen 
 

Feine, reduzierte Kraftbrühe vom Rind oder Wildgeflügel mit Einlage 
*** 

Hauptgang 
 
 

Saftige Gans und Ente aus dem Ofen. Davon die beliebtesten Stücke 
Keule und Brust der Gans und Brust der Ente mit Orangen-Rotweinsauce 

 
*** 
 

Dazu servieren wir:                                                                                                           
Apfel-Rotkohl 

selbstgemachte Klöße 
*** 

Dessertvariation 
Bratapfel mit Bourbon-Vanillesauce 

 
*** 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


