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Herbst-Winter  
 

Kirchdorfer Heide:  
Herzlich Willkommen zum 
Gänse- und Entenessen-Schlemmerbuffet  
im Landhotel Baumann’s Hof  
 
 
 „Genießen & Schlemmen“ (25,00 € p.P. mit einer Sorte 
Hauptspeise. Vegetarische Variation gern für Einzelpersonen passend dazu) 
Mit 2 Sorten Fleisch 35,00 €) 
   
 Empfang (Hausapperitif, alkoholfrei) 
 Schlemmermenü Gänse und Enten satt 
 
 
Zum Empfang:  Wir reichen auf Tabletts einen alkoholfreien, 

winterlichen Aperitif mit Beeren und feinem 
Gewürz  

     
 
  
 
Dekoration:  Gern festlich-weihnachtlich, geben Sie Bescheid! 
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Winterliches Schlemmer-Menü 
 

Vorspeise 
 

Baguettes mit hausgemachtem Kräuterdip auf den Tischen 
 

*** 
Kleiner Vorspeisengruß aus der Küche 

 
*** 

Hauptgang zur Auswahl 
 

A) Hausgemachte, gefüllte Rinderrouladen in Malzbiersauce 
geschmort (2 € Aufpreis) 

 
B) Saftige Gänsekeule aus dem Ofen.  

 
C) Hähnchenbrustfilet geschmort aus dem Ofen  

 
Mit Orangen-Rotweinsauce und Apfelscheiben 

*** 
 

Dazu servieren wir:                                                                                                           
Apfel-Rotkohl  

selbstgemachte Klöße 
*** 

Dessertvariation 
 

Bratapfeldessert mit Bourbon-Vanillesauce 
 

*** 
 
 

 


