Aumann's OIZ(%

Hotel - Restaurant - Festscheune - Wellness-Oase

wild § Feines - _ i
wintermenit mit 4 Glngen & N
tm Landhotel Bawmann's Hof i A1

Fur Familienfeiern, Firmenfeiern, Treffen
unter Freunden, im Verein

Klassische Wildgefliigel-Briihe aus Gans und Ente mit Gemiisestreifen.

*¥%

Gratinierter, mit Honig karamellisierter, sehr milder Ziegenfrischkase auf Feldsalat mit fruchtigen
Birnenspalten und gerdsteten Haselniissen

*X%

Als Hauptgericht saftige Gans und Ente aus dem Ofen.

Davon die beliebtesten Stiicke Keule oder Brust mit Orangen-Rotweinsauce. Dazu ein Ragout
vom heimischen Reh, hausgemachten KloRen, Apfel-Rotkohl und Rosenkohl mit Speck.

*K¥

Als Dessert ein Blatterteigkdrbchen aus dem Ofen, mit Mandelcreme und gebackenem Apfel

Knusprig und zart — nach einem italienischen Winterrezept. Das Strudeltortchen servieren wir mit
Bourbon-Vanillesauce

0 Als Menii, auf Tellern serviert fiir 44,50 €
0 ,Satt” auf Platten auf dem Tisch serviert fiir 48,00 €

Hotel Baumann’s Hof OHG Inhaber Astrid Unger & Ulf Meyer -
Kuppendorfer Str. 2 - 27245 Kirchdorf
Telefon: 04273 / 930 10 - info@baumanns-hof.de
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